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1. Toimipaikan perustiedot ja toiminnan kuvaus

Yrityksen nimi
Keiteleen Hoivakoti Oy / Ruokapalvelu

Osoite
Nilakan Yhtenaiskoulu, Kirkkotie 3, 72600 Keitele

Puhelinnumero
050 3832873

Toimija

Keiteleen Hoivakoti Oy

Y-tunnus

3099963-6

Henkilokunnan maara

7

Elintarvikehuoneisto on Keittion tyyppi

[] ravintola [] kuumennuskeittié

[] kahvila X valmistuskeittio

X laitoskeittié [] kahvikeitti®

(] muu, mika?

Asiakaspaikkojen maara sisatiloissa Asiakaspaikkojen maara terassilla
130

Ruoan valmistusta X kylla [ei
Ruoan jaahdytysté ja uudelleen lammittamista X kylla [ ei
Ruoan jaadyttaminen X kylla [lei
Ruoan kuljettamista X kylla [lei
Pitopalvelutoimintaa [ kylla X ei
Elintarvikkeiden maahantuontia [ kylla X ei
Talousvesi vesilaitokselta X kylla [lei
Yli 10 m?3 pakkasvarasto [1kylla X ei
Rasvanerotuskaivo X kylla [ ei

Luettelo tarjolla olevista elintarvikeryhmista
maito- ja maitotaloustuotteet; tuore

liha- ja lihavalmisteet; tuore, kypsa, pakaste

kala- ja kalavalmisteet: pakaste, silli

kuivat elintarvikkeet

kasvikset, juurekset, hedelmat, marjat; tuore, pakaste, sailykkeet,

Yritys, jossa pitopalvelutoimintaa; yleiset periaatteet toiminnasta ja sopimusten laadinnasta
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Omavalvonnan vastuuhenkilo toimipaikassa
Nimi

Minna Jantti

Tehtavanimike

Ruokapalveluesihenkil®

Puhelinnumero

050 3832873

Sahkopostiosoite

minna.jantti@keiteleenhoivakoti.fi

Vastuuhenkilo ja hanen sijaisensa seuraavissa toiminnoissa:
Tavaran vastaanottotarkastukset
Ruokapalveluesihenkild / tydntekija omalla tyévuorollaan

Kylma- ja pakastevarastot
Ruokapalveluesihenkild / tydntekija omalla tydvuorollaan

Kuumina tarjoiltavat ruoat
Ruokapalveluesihenkild / tydntekija omalla tydvuorollaan

Uudelleen kuumennettavat ruoat
Ruokapalveluesihenkild / tydntekija omalla tydvuorollaan

Jaahdytettavat ruoat
Ruokapalveluesihenkild / tydntekija omalla tydvuorollaan

Kylmina tarjoiltavat tuotteet
Ruokapalveluesihenkild / tydntekija omalla tydvuorollaan

Ruoan jaadyttaminen ja sulatus
Ruokapalveluesihenkild / tydntekija omalla tydvuorollaan

Muualle toimitettava ruoka
Ruokapalveluesihenkild / tydntekija omalla tydvuorollaan

Valitusten kasittely / ruokamyrkytysepaily
Ruokapalveluesihenkild / tydntekija omalla tydvuorollaan
Omavalvontanidytteet

Ruokapalveluesihenkild / tehtdvaalueeseen kuuluvalle
Siivoussuunnitelma

Ruokapalveluesihenkil®

Jéatehuoltosuunnitelma

Ruokapalveluesimies / Kiinteistopaivystys Palveluyhti6 Viisarit Oy 040 5035532
Tuholaisten torjunta

Ruokapalveluesihenkild / Kiinteistdnhoitaja

Henkilokunnan hygienia

Ruokapalveluesihenkild / tydntekija itse vastaa esimiehelle

Asiakirjojen sailytys

Ruokapalveluesihenkild
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Omavalvontasuunnitelman paivitys ja seuranta
Ruokapalveluesihenkild

Tupakan myynnin omavalvontasuunnitelma

Uusien tyontekijoiden perehdyttaminen
Ruokapalveluesihenkilé/ tehtavakohtainen "vanhempi tyontekija"

HUOM!

Muutokset toiminnassa seka omistajan/haltijan vaihtumiset tulee ilmoittaa Tervon kunnan ympéristo-

terveyspalveluille.
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2. Omavalvonta ja omavalvontaan liittyva kirjanpito

e Elintarvikealan toimijan on laadittava kirjallinen suunnitelma omavalvonnasta (omavalvontasuunni-
telma), noudatettava sita ja pidettava sen toteuttamisesta kirjaa. Elintarvikealan toimijan on pidettava
omavalvontasuunnitelma ajan tasalla.

o Elintarvikealan toimijalla on oltava riittavat ja oikeat tiedot tuottamastaan, jalostamastaan ja jakele-
mastaan elintarvikkeesta. Elintarvikealan toimijan on tunnettava elintarvikkeeseen ja sen kasittelyyn
littyvat terveysvaarat seka elintarviketurvallisuuden ja muiden Elintarvikelain 2 luvun mukaisten vaa-
timusten kannalta kriittiset kohdat toiminnassaan.

¢ Omavalvonnassa tulee tunnistaa kaikki mahdolliset vaarat, jotka liittyvat elintarviketuotannon eri vai-
heisiin, kuten elintarvikkeen raaka-aineisiin, jalostukseen, kasittelyyn, valmistukseen ja jakeluun.
Vaaroja voivat olla esimerkiksi taudinaiheuttajamikrobit, pilaajamikrobit, kemialliset jaamat, mekaani-
set vierasesineet, mikrobien ei-toivottu lisddntyminen tai eloonjadminen jossain valmistusvaiheessa
tai lopputuotteessa.

o Elintarvikealan toimijan on tunnettava elintarvikkeeseen ja sen kasittelyyn liittyvat terveysvaarat seka
elintarviketurvallisuuden kannalta kriittiset kohdat toiminnassaan. Omavalvontasuunnitelmassa tulee
kuvata kriittiset kohdat ja niihin liittyvien riskien hallinta.

Kriittinen valvontapiste on ominaisuus, menettelytapa tai toimintavaihe, jota voidaan valvoa ja taméan
valvonnan kautta poistaa vaara tai minimoida vaaran esiintymisen todennakdisyys.

o Tyypillisia kriittisid valvontapisteitd ovat esimerkiksi:
- lampokasittelyvaiheet, joissa haitallinen mikrobi tuhotaan
- jaahdytysvaiheet, joissa mikrobien kasvu hidastetaan

o Kullekin kriittiselle valvontapisteelle asetetaan tavoitetasot ja poikkeamarajat, joita on noudatettava,
jotta voidaan olla varmoja, etta kriittinen valvontapiste on hallinnassa. Téallaisia ominaisuuksia ovat
esimerkiksi [ampdtila ja aika. Sen jalkeen maaritetdan sopivat menetelmat, joiden avulla kriittisia pis-
teita voidaan hallita ja ennaltaehkaista.

o Elintarvikealan toimijan on perehdytettava huoneistossa tyoskentelevat henkilét omavalvontaan ja
nimettadva omavalvonnan vastuuhenkild, jolla tulee olla tehtdvan onnistuneen hoitamisen kannalta
riittdva koulutus.

¢ Omavalvontaan liittyvan kirjanpidon tulee siséltdd omavalvontasuunnitelman todentamiseksi tarpeel-
liset tallenteet omavalvonnan toteuttamisesta, siihen liittyvista mittauksista, tutkimuksista ja selvityk-
sista seka suoritetuista korjaavista toimenpiteista ja ilmoituksista viranomaiselle.

e Omavalvontasuunnitelma ja siihen liittyva kirjanpito, jotka voivat olla kokonaan tai osittain sahkoisia
asiakirjoja, on sailytettdva elintarvikehuoneistossa siten, ettd ne ovat valvontaviranomaisen siella
tarkastettavissa. Omavalvonnan kirjanpitoa on sailytettdva vahintaan vuosi sitd koskevien elintarvik-
keiden myynnin, niihin merkityn vahimmaissailyvyysajan, tai kuljetuksen paatyttya.

Tervon kunta
Ympiristoterveyspalvelut

Suonenjoen toimipiste: + 358 44 7499 400 hannele.rainivaara@tervo.fi Pielaveden toimipiste: | + 358 44 7499 423 liisa.ruuska@tervo.fi
Herralantie 1 + 358 44 7499 420 jyrki.hanninen@tervo.fi Puustellintie 13 (3 krs.)
77600 SUONENJOKI + 358 44 7499 421 lari.holtta@tervo.fi PL 27

+ 358 44 7499 422 jaana.partanen-podduikin@tervo.fi 72401 PIELAVESI




Tervon kunta / Ymparistoterveyspalvelut

Elintarvikelain (23/2006) 20 § mukainen omavalvontasuunnitelma, malli

Dnro ja saapumispaivamaara (viranomainen tayttaa)

2.1 Tuotteiden vastaanottotarkastukset

Mista elintarvikkeet paasaantoisesti hankitaan ja ketka niita toimittavat toimipaikkaan

Maitotaloustuotteet: Valio; Valion kuljetus ma, ke ja tarvittaessa la

Liha- ja lihatuotteet : Atria; Valion kuljetus ma ja ke

Kuiva-aineet, pakasteet, tuoreet: Kespro, Keskon kuljetus ma ja to

Kala - ja kalajalosteet: Kespro, Keskon kuljetus ma ja to

Leipéa: Pielaveden Puustelli

Peruna: Hannulan peruna : Hannulan peruna

Valvontatoimenpiteet vastaanoton yhteydessa

o Kaikki tuotteet tarkastetaan (mm. pakkausten kunto ja paivdysmerkinnat); pakastetut elintarvikkeet ja
mikrobiologisesti helposti pilaantuvat elintarvikkeet ensin. Raaka-aineiden hygieenisyys tarkastetaan

aistinvaraisesti.

o Kuljetuksen jalkeinen pintalampdtila mitataan helposti pilaantuvista tuotteista tai pakasteista 1 kertaa
viikossa. Lampétilan mittaus tehdadan pakkauksen pinnalta tai pakkausten valista.

Kirjaaminen

o Lampdtilat kirjataan 1 kertaa viikossa seurantalomakkeeseen 2.1 ja niité verrataan liitteen 2 mukaisiin
[@Bmpétiloihin. Mahdolliset huomautukset ja niiden johdosta tehdyt toimenpiteet (esim. tavaraeran pa-

lautus) kirjataan aina.

¢ Kirjaaminen vahvistetaan nimikirjaimin.

Korjaavat toimenpiteet

o Mikali tavaraerat ovat sdaddsten tai maaraysten vastaisia tai eivat muuten tayta asetettuja laatuvaati-

muksia, niita ei tule ottaa vastaan.

Muuta (toiminta poikkeaa ylla olevasta)

Reklamoidaan tavarantoimittajaa

Ympiristoterveyspalvelut
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3. Jaljitettavyys

Toimijan tulee tietaa, keneltd han on hankkinut kaikki kayttamansa raaka-aineet/lisdaineet ja kenelle han on
edelleen toimittanut valmistamansa tuotteet, mikali ne eivat mene suoraan lopulliselle kuluttajalle. Liséksi tulee
tietda elintarvikkeiden hankkimis- ja toimittamisajankohdat. Naiden pakollisten tietojen lisdksi suositellaan, etta
toimijoilla on tietoa hankituista ja myydyista tavaramaarista ja -erista.

Sailytettavat tiedot
o Jdljitettdvyyden kannalta tarpeellinen tieto on aina sailytettava.

o Toimijalta edellytetaan, ettd han kykenee toimittamaan jaljitettavyystiedot tarvittaessa viranomaisille.

Jaljitettavyystavoitteen saavuttamiseksi seuraavat tiedot on aina sailytettava:
1. luokka eli pakolliset tiedot

¢ toimittajan nimi ja osoite, tuote ja sen nimi riittavalla tarkkuudella

e asiakkaan nimija osoite, tuote ja sen nimi riittavalla tarkkuudella

e myynti/toimittamisaika.
2. luokka, erittdin suositeltavia:

o tuotteen maara, eratiedot seka tuotteen tarkemmat tunnisteet (esim. pakattu/irtotavara, kasviksen/he-
delman lajike, raaka vai jaloste jne.).

Ensimmaisen (1.) luokan tiedot tulee pyydettaessa toimittaa viranomaiselle valittémasti ja toisen (2.) luokan
tiedot niin nopeasti kuin mahdollista.

Asiakirjat on EU-ohjeen mukaan sailytettava seuraavasti:
Myyntiaika + 6 kk

e helposti pilaantuvat, suoraan lopullisille kuluttajille myytavat/tarkoitetut elintarvikkeet, joiden myynti-
aika viimeiseen kayttdpaivaan asti on alle 3 kk (esim. pakattu liha)

o tuotteet, joiden ilmoitettu myyntiaika on yli 5 vuotta
Kuusi (6) kuukautta valmistuksesta ja tuotteiden toimittamisesta

e tuotteet, joilla ei ole myyntiaikaa (hedelmat, kasvikset seka muut pakkaamattomat tuotteet, esim. liha,
kala, salaatit)

5 vuotta
o tuotteet, joille ei iimoiteta myyntiaikaa (sokeri, suola, etikka ym.)

o kaikki muut tuotteet (esim. jauhot, mausteet, juomat, aamiaisviljavalmisteet)
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Miten jéljitettavyystiedot tallennetaan?

L&hetyslistat séilytetédén toimipaikassa 5v
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4. Kylma- ja pakastetilojen lampdtila seurannat

Valvontatoimenpiteet

Kaikista kylma- ja pakkasvarastoista luetaan lampaétilat paivittain.

Lampdtila tulisi mitata sdanndllisesti (esim. kerran kuukaudessa) erillisella mittarilla kylma- ja pakas-
tetiloissa sailytetysta tuotteesta. Samassa yhteydessa kylma- ja pakastelaitteen lampomittarin luotet-
tavuus tulee tarkistettua vertaamalla sita tuotteesta mitattuun lampdtilaan. Piikkilampdmittarin toimi-
vuuden voi testata laittamalla piikin sulavasta jaamurskasta syntyvaan veteen (0 °C) ja kiehuvaan
veteen (jos mittari on tarkoitettu niin korkeisiin lampétiloihin) (+ 100 °C).

Tuotteiden oikea kiertonopeus ja -jarjestys seka kauppakelpoisuus tarkastetaan paivittain.

Kirjaaminen

Lampdtilat kirjataan laitteen mittarista 1 kertaa viikossa seurantalomakkeeseen 4 ja niitd verrataan
litteen 2 mukaisiin lampdtiloihin. Myds erillisella mittarilla tuotteesta mitatut tulokset kirjataan. Mahdol-
liset huomautukset ja niiden johdosta tehdyt korjaavat toimenpiteet kirjataan aina.

Kirjaaminen vahvistetaan nimikirjaimin.

Korjaavat toimenpiteet

Mikali lampdtilat eivat ole sdaddsten ja maaraysten mukaisia, selvitetdan ja korjataan syyt ja arvioi-
daan tuotteen kayttdkelpoisuus.

Muuta (toiminta poikkeaa ylla olevasta)

Nokeval Ovaport -omavalvontaohjelma: kylmiét, pakastin, jaédhdytys, linjastojen mittaus,
astiapesukoneen lampdtilat, kotiateriamittaukset, kuormien mittaukset, siivousohjelma

Ouman : Kylmibisséa teknisten mittaus seuranta
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5. Ruoan valmistus

Valvontatoimenpiteet
e Elintarvikkeita ei sailyteta +6 °C - + 60 °C valilla bakteerien nopean lisaantymisen vuoksi.

¢ Ristikontaminaation estamiseksi kaytettava eri tydvalineitd kypsien ja raakojen elintarvikkeiden kasit-
telyssa. Kaikki valineet, kasittelypinnat, seka kadet puhdistetaan heti tydvaiheiden jalkeen. Kertakayt-
tokasineita kaytetaan kosketeltaessa helposti pilaantuvia elintarvikkeita, koska osalla ihmisista on pes-
tyissakin kasissa Staphylococcus aureus-bakteeria.

e Jokaisesta suuresta valmistuserdstad otetaan mahdollisten valitusten varalta noin 200 gramman
nayte, jota sailytetdan joko kylmitssa viikon ajan, tai jaddytettyna kaksi viikkoa. Naytteen pakkaukseen
merkitdan sen sisaltd ja paivays. Jatkokasittelyn kannalta kaytetddn mahdollisuuksien mukaan kom-
postoituvia naytepusseja.

o Kuumentamalla tehdyt tuotteet kypsennetaan riittdvasti. Tuotteen lampdétilan tulee olla talléin kauttaal-
taan vahintaan + 70 °C ja siipikarjanlihan + 75 °C. Lampdétilanmittaus tehdaan 7 kertaa viikossa.

Kirjaaminen

e Lampdtila kypsennetysta/kuumennetusta ruoasta kirjataan 1 kertaa viikossa seurantalomakkeeseen
5. Mahdolliset huomautukset ja niiden johdosta tehdyt toimenpiteet kirjataan aina.

¢ Kirjaaminen vahvistetaan nimikirjaimin.

Korjaavat toimenpiteet

o Mikali lampdtilat eivat ole sdaddsten ja maaraysten mukaisia, selvitetdan ja korjataan syyt seka arvi-
oidaan tuotteen kayttokelpoisuus.

Muuta (toiminta poikkeaa ylla olevasta)

Lahtevien ruokien ldmpétila otetaan ennen pakkausta

Tervon kunta
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5.1. Kuumina tarjolla olevat ruoat

Valvontatoimenpiteet

e Kuumana tarjoiltavan ruoan lampdtilan on oltava vahintaan +60 °C, jolloin tarjoiluaika voi olla enintaan
nelja tuntia ja ruoat on tarjoilun jalkeen havitettava.

e Ruoat pidetaan tarjoilun ajan kuumana seuraavasti:

Suvanto -ruokasali; linjastolla tarjolla 2h

e Lampdtilanmittaus tehdaan 1 kertaa viikossa.

e Tarjolla ollutta Idmmint& ruokaa ei laiteta takaisin kylmavarastoon uudelleenlammitysta ja uudelleen-
tarjoilua varten, vaan se havitetdan asianmukaisesti.

Kirjaaminen

o Lampdtila kirjataan tarjolla olevasta kuumasta ruoasta tarjoiluajan lopulla 1 kertaa viikossa seuranta-
lomakkeeseen 5.1. Mahdolliset huomautukset ja niiden johdosta tehdyt toimenpiteet kirjataan aina.

¢ Kirjaaminen vahvistetaan nimikirjaimin.

Korjaavat toimenpiteet

o Mikali lampdtilat eivat ole sdaddsten ja maaraysten mukaisia, selvitetaan ja korjataan syyt ja arvioi-
daan tuotteen kayttdkelpoisuus.

Muuta (toiminta poikkeaa ylla olevasta)

Kirjataan Nokeval Ovaport -ohjelmaan

Tervon kunta
Ympiristoterveyspalvelut
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5.2. Uudelleen kuumennettavat ruoat

Valvontatoimenpiteet
e Ruoan valmistuspaivamaara tarkistetaan.

e Lampdtilat mitataan ruoasta uudelleen kuumennuksen jalkeen 7 kertaa viikossa. Lampdtilan tulee olla
talldin kauttaaltaan vahintdan +70 °C.

Kirjaaminen

e Kuumennetun ruoan lampdtila kirjataan 1 kertaa viikossa seurantalomakkeeseen 5.2. Mahdolliset
huomautukset ja niiden johdosta tehdyt toimenpiteet kirjataan aina.

¢ Kirjaaminen vahvistetaan nimikirjaimin.

Korjaavat toimenpiteet

o Mikali lampdtilat eivat ole sdaddsten ja maaraysten mukaisia, selvitetaan ja korjataan syyt ja arvioi-
daan tuotteen kayttdkelpoisuus.

Muuta (toiminta poikkeaa ylla olevasta)

Kirjataan Nokeval Ovaport -ohjelmaan

Tervon kunta
Ympiristoterveyspalvelut

Suonenjoen toimipiste: + 358 44 7499 400 hannele.rainivaara@tervo.fi Pielaveden toimipiste: | + 358 44 7499 423 liisa.ruuska@tervo.fi
Herralantie 1 + 358 44 7499 420 jyrki.hanninen@tervo.fi Puustellintie 13 (3 krs.)
77600 SUONENJOKI + 358 44 7499 421 lari.holtta@tervo.fi PL 27

+ 358 44 7499 422 jaana.partanen-podduikin@tervo.fi 72401 PIELAVESI




Elintarvikelain (23/2006) 20 § mukainen omavalvontasuunnitelma, malli

Tervon kunta / Ymparistoterveyspalvelut Dnro ja saapumispaivaméaira (viranomainen tayttaa)

5.3. Jaahdytettavat ruoat

Valvontatoimenpiteet

o Ruoat jadhdytetdan heti valmistuksen jalkeen erillisessa kylmalaitteessa, laakeissa astioissa, jolloin
jaahdytettava ruokakerros on mahdollisimman ohut (korkeintaan 10 cm).

o Tuotteen jadhdytyslampdtila mitataan neljan tunnin kuluttua jddhdytyksen alkamisesta. TallGin tuot-
teen lampdtilan tulee olla enintaan + 6 °C (suositus + 4 °C).

o Valmistuspaiva merkitaan tuotteiden pakkauksiin, ellei sita tarjota samana paivana.

¢ Ruoat jadhdytetdan seuraavasti:

Keitot, vellit ja kastikkeet jaéhdytetdan padassa ja loppujdéhdytys kylmiésséa tai
Jjaéhdytyskaapissa

Laatikkoruoat jaahdytyskaapissa max 6 cm paksuus

o Jaahdytettavista ruoista mitataan alkulampétila ja neljan tunnin kuluttua loppulampétila 1 kertaa vii-
kossa.

Kirjaaminen

o Jaahdytettdvan ruoan ldmpdtila kirjataan 1 kertaa viikossa seurantalomakkeeseen 5.3. Mahdolliset
huomautukset ja niiden johdosta tehdyt toimenpiteet kirjataan aina.

¢ Kirjaaminen vahvistetaan nimikirjaimin.

Korjaavat toimenpiteet

e Jaahdytyksen ollessa riittamaton, syyt selvitetdan (esim. liilan suuret erat) ja havaitut virheellisyydet
korjataan.

Muuta (toiminta poikkeaa ylla olevasta)

Kirjataan Nokeval Ovaport -ohjelmaan

Tervon kunta
Ympiristoterveyspalvelut
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5.4. Kylmina tarjoiltavat ruoat

Valvontatoimenpiteet

o Kylmana tarjoiltavien helposti pilaantuvien ruokien kuten salaattien ja leikkeleiden Iampétila saa olla
korkeitaan +12 °C, jolloin tarjoiluaika voi olla enintdan nelja tuntia ja ruoat on tarjoilun jalkeen havitet-
tava.

¢ Ruoat pidetaan tarjoilun ajan kylmana seuraavasti:

Kylméaaltaissa 2 h

o Kylmina tarjoiltavien ruokien lampdétila mitataan tarjoiluajan lopulla 1 kertaa viikossa.

Kirjaaminen

¢ Kylmina tarjoiltavien ruokien tarjoiluajan lopulla mitattu [Ampétila kirjataan 1 kertaa viikossa seuranta-
lomakkeeseen 5.4. Mahdolliset huomautukset ja niiden johdosta tehdyt toimenpiteet kirjataan aina.

¢ Kirjaaminen vahvistetaan nimikirjaimin.

Korjaavat toimenpiteet

o Mikali Iampdtilat eivat ole sdaddsten ja maaraysten mukaisia, selvitetdan ja korjataan syyt ja arvioi-
daan tuotteen kayttdkelpoisuus.

Muuta (toiminta poikkeaa ylla olevasta)

Kirjataan Nokeval Ovaport -ohjelmaan

Tervon kunta
Ympiristoterveyspalvelut
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5.5 Ruoan jaadyttaminen ja sulatus

Valvontatoimenpiteet

Jaadytettava ruoka on jaahdytetty ohjeen 5.3. mukaisesti ennen jaadytysta.

Ruoan jaadytys tehdaan valmistuspaivana. Vain laadultaan moitteettomia ruokia jaadytetdan. Jaady-
tys tapahtuu siten, etta ruoan laatu ei jdddytyksessa huonone.

Ruokia ei jaadyteta uudelleen sulatuksen jalkeen.
Jaadytetyn ruoan pakkaukseen merkitdan jaadytyspaiva ja ruoan nimi.

Ruoan jaadyttamista varten on laite, jonka lampdtila voidaan saataa -18 C:ta kylmemmaksi. Ruoka
jaadytetaan niin pienissa erissa, ettd sen kauttaaltaan jaatymiseen kuluu enintdan 24 tuntia.

Jaadytettyjen elintarvikkeiden sailyttdmistd varten on sailytystila, jonka I1ampétila on -18 C tai kyl-
mempi.

Pakastetut ja jaadytetyt ruoat sulatetaan kylmidssa, jolloin elintarvikkeen pintalampétila ei nouse vyli
sallitun. Sulatusta ei milloinkaan tehda huoneen lampétilassa.

Korjaavat toimenpiteet

Mikali [ampdtilat tai jdadyttamisprosessi eivat ole sdadosten ja maaraysten mukaisia, selvitetaan ja
korjataan syyt ja arvioidaan tuotteen kayttokelpoisuus.

Muuta (toiminta poikkeaa ylla olevasta)
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5.6 Muualle toimitettavan ruoan valvonta
Valvontatoimenpiteet

o Helposti pilaantuva, kuumana lahteva ruoka valmistetaan juuri ennen kuljetusta. Ruoan lahtélampdtila
on niin korkea, ettd ruoka voidaan pitda koko tarjoilun ajan vahintdan + 60 °C lampdtilassa. Muualle
toimittamallemme kuumalle ruoalle asettamamme lahtélampétila on 70 °C.

o Kymina lahtevat helposti pilaantuvat tuotteet pakataan viimeisena. Siihen saakka ne sailytetdan kylmi-
O0ssa. Kylmina kuljetettavien tuotteiden lampdtila sailyy alle +6 °C lampdtilassa jakelupisteeseen
saakka. Muualle toimittamallemme kylmalle ruoalle asettamamme lahtélampdtila on 6 °C.

o Ruoat pakataan seuraavasti, jotta lampdtilat pysyvat kuljetuksen ajan sallituissa rajoissa:

Ateriapalvelu: stryrox box valkoinen

Hajautettu ruoanjakelu: kylmé ja ld&mmin ruoka: gn stryrox box

Ldmpd~/ kylméavaunuja 2 kpl

o Ulosmyytaviin pakattuihin tuotteisiin merkittaan aina yleisimmin yliherkkyytta aiheuttavat ainesosat.
Mikali tuote pakataan vain kuljettamista varten, merkintdja ei laiteta.

e Mikali ruokia ei jakelupisteessa tarjoilla valittdmasti, sailytetaan lampimat ruoat jakelupisteen lam-
posailytyksessa ja kylmat ruoat kylmalaitteessa.

o Kuljetusauton merkki, malli ja rekisterinumero BXP-688

o Kuljetusajoneuvo on terveystarkastajan kyseiseen kayttddn tarkastama / hyvaksyma

X kylla [ ei

Kirjaaminen

¢ Kylman ja kuuman ruoan lampétila mitataan aina ennen lahettamista ja lampdtilat kirjataan 1 kertaa
viikossa seurantalomakkeeseen 5.6.

¢ Kirjaaminen vahvistetaan nimikirjaimin.

Korjaavat toimenpiteet

o Mikali lampdtilat eivat ole saadodsten ja maaraysten mukaisia, selvitetdan ja korjataan syyt, havaitut
virheellisyydet korjataan ja arvioidaan tuotteen kayttdkelpoisuus.

Tervon kunta
Ympiristoterveyspalvelut
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Muuta (toiminta poikkeaa ylla olevasta)

Kirjataan Nokeval Ovaport -ohjelmaan
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5.7 Omavalvontanaytteet

e Helposti pilaantuvista elintarvikkeista otetaan mikrobiologista ja/tai kemiallista tutkimista varten vuo-
sittain 1 kappaletta omavalvontanaytteita laboratoriossa analysoitavaksi.

Laboratorion nimi
Savo-Karjalan ymparistotutkimus, Kuopio
Puh 0172647200

e Siivouksen ja puhdistuksen tason tarkkailemiseksi otetaan pintapuhtausnaytteitéd 12 kertaa vuodessa
1 kpl, kuivilta, puhdistetuilta pinnoilta, jotka joutuvat elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin (esim. leik-
kuulaudoista, leikkuuveitsista, astioista ja muista valineista seka pinnoilta, joista tyontekijan kadet voi-
vat likaantua).
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6. Ruokamyrkytysepaily/ valitusten kasittely

Valvontatoimenpiteet

o Ruokamyrkytysta epailtdessa tehdaan lain maaraama ilmoitus valittdmasti kunnan elintarvikevalvon-
taviranomaiselle. Ymparistoterveystarkastajan yhteystiedot |16ytyvat lomakkeen alareunasta.

e Tarjolla olleita ruokia ei havitetd, vaan ne sailytetddn mahdollista laboratoriotutkimusta varten.

o Ruokamyrkytysta epailtdessa tai epailtdessa tuotteen laatua, otetaan epailtavia tuotteita naytteiksi
noin 200—-300 grammaa/ kappale. Naytteet sailytetaan ftiiviisti pakattuina kylmassa niin, etté ne voi-
daan tutkia laboratoriossa ruokamyrkytyksen syyn tai tuotteen laadun selvittdmiseksi.

o Todetusta tai epaillysta terveyshaitasta tehddan mahdollisimman pian ilmoitus ymparistoterveystar-
kastajalle.

Kirjaaminen
o Asiakasvalitukset ja niiden johdosta tehdyt toimenpiteet kirjataan seurantalomakkeeseen 6.

¢ Kirjaaminen vahvistetaan nimikirjaimin.

Korjaavat toimenpiteet

o Selvitetddn valituksen oikeellisuus ja syy sekd ryhdytddn tarpeellisiin toimenpiteisiin.
(katso liitteesta 1 kohta ruokamyrkytys)

Muuta (toiminta poikkeaa ylla olevasta)

Tervon kunta
Ympiristoterveyspalvelut
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7. Siivoussuunnitelma

Valvontatoimenpiteet
¢ Huoneiston ja varusteiden puhtaanapitoa varten on erillinen kirjallinen siivoussuunnitelma, josta sel-
vidaa mm.
o kuinka usein laitteet, tydvalineet, pinnat (esim. pdydat ja lattiat) puhdistetaan. Suunnitelmassa
on ohjeet mahdollisten erikoislaitteiden purkamista ja kokoamista varten.
o mita tyévalineitd ja aineita puhdistukseen kaytetdan seka kaytettavat laimennussuhteet

o miten eri pinnoilla ja tiloissa kaytettavat puhdistusvalineet sailytetaan erillaan toisistaan ja mi-
ten ne merkitaan (esim. varikoodit puhtausasteen mukaan)

o miten puhdistusvalineitd pestaan ja desinfioidaan, jotta ne eivat levittaisi mikrobeja paikasta
toiseen

o miten astioiden pesu on jarjestetty ja miten astianpesukoneen paivittaisesta puhdistuksesta
huolehditaan

o Tilojen, laitteiden ja valineiden yleinen aistinvarainen tarkastus tehdaan paivittain. Riittdmattdman puh-
distuksen voi aistinvaraisesti havaita nakyvasta liasta tai epamiellyttavasta hajusta.

o Astianpesukoneen pesu- ja huuhteluaineiden oikeaa annostelua sekd pesu- ja huuhteluveden Iampd-
tiloja seurataan. Esipesuveden lampdétila saa olla korkeintaan +40 °C, jotta valkuainen ei pala kiinni.
Pesuveden lampétilan tulee olla n. + 60 °C ja huuhteluveden vahintadan + 80 °C. Tarvittaessa pesutu-
losta kontrolloidaan mikrobiologisin nayttein tai muilla soveliailla menetelmilla.

e Pesuaineiden ja muiden kemikaalien kayttoturvallisuustiedotteet ovat omavalvontasuunnitelman liit-
teena.

Kirjaaminen

o Astianpesukoneen pesu- ja huuhteluveden lampdtilat kirjataan 4 kertaa kuukaudessa seurantalomak-
keelle 7.1 (Koneellisen astianpesun seurantalomake).

o Astianpesukoneen huoltava yritys antaa kaynnistaan erillisen todistuksen, tai tekee koneellisen asti-
anpesun lampétilanseurantalomakkeeseen jokaisen huoltokadynnin yhteydessa merkintansa.

e Siivouksen ja puhdistuksen aistinvaraisen arvioinnin tulos kirjataan seurantalomakkeelle 7.2 (Puhtaa-
napidon seuranta) 1 kertaa kuukaudessa. Samalle lomakkeelle kirjataan myds itse arvioitujen pinta-
puhtausnaytteiden tulokset.

o Mahdolliset huomautukset ja niiden johdosta tehdyt toimenpiteet kirjataan aina.
o Viimeisimmat ilmanvaihtolaitteiden puhdistamista koskevat asiakirjat sailytetaan.

¢ Kirjaaminen vahvistetaan nimikirjaimin.
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8. Jatehuoltosuunnitelma

¢ Omavalvontasuunnitelmaan on liitetty selvitys siitd, miten elintarvikehuoneiston toiminnassa syntyneet
jatteet kasitellaan.

Valvontatoimenpiteet

o Elintarvikehuoneiston toiminnassa syntyvat jatteet k&sitelldan erillisen jatehuoltosuunnitelman mukai-
sesti, ottaen huomioon kunnallisissa jatehuoltomaarayksissa paperin, pahvin, biojatteen, lasin ja me-
tallin erilliskerayksista annetut lajitteluvelvoitteet.

o Elintarviketilojen jateastiat tyhjennetaan ja yleinen silmamaarainen tarkastus tehdaan paivittain.
Kirjaaminen

o Aistinvaraisessa tarkastuksessa todetut huomautukset ja niiden johdosta tehdyt toimenpiteet kirjataan
tarpeen vaatiessa seurantalomakkeelle 8.

¢ Kirjaaminen vahvistetaan nimikirjaimin.
o Rasvanerotuskaivon tyhjennysta koskevat asiakirjat sailytetaan vuotta.

Muuta (toiminta poikkeaa ylla olevasta)

Biojéte talvella 1 x 2 vk:ssa, kesélld 1 x 1 vk:ssa

Metallikerdys: kiinteisténhoitaja

Pahvikeréys: kiinteisténhoitaja

Sekajéte: 2 x 1 vk:ssa

Lasi : kiinteistbnhoitaja
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Tervon kunta / Ymparistoterveyspalvelut Dnro ja saapumispaivaméaira (viranomainen tayttaa)

9. Tuholaisten torjunta

Valvontatoimenpiteet
e Tuhoelainten ennaltaehkaisemiseksi tehdaan elintarvikehuoneistossa seuraavia toimenpiteita

Seurataan jauhojen, hiutaleiden ym. kuivien tuotteiden puhtaus

Seurataan varastojen lattiapintoja; tuhoeldimet; pyydystdminen nakit/jahti

Linnut sisélle: nopea poistaminen verkko/haavi: siivoaminen

e Tuhoelaimia todettaessa, otetaan tarvittaessa yhteytta tuholaistorjuntayritykseen tai desinfektioliikkee-
seen

Pohjolan desifiointi Oy, Kihokkitie 5, 40530 Jyvéskyld puh 0505281915

Kirjaaminen
e Havainnot tuholaisista ja niiden johdosta tehdyt toimenpiteet kirjataan seurantalomakkeelle 9.

¢ Kirjaaminen vahvistetaan nimikirjaimin
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Tervon kunta / Ymparistoterveyspalvelut Dnro ja saapumispaivaméaira (viranomainen tayttaa)

10. Henkilokunnan hygienia

Valvontatoimenpiteet

o Tydhdntulotarkastusten ja muiden terveydentilaa koskevien tutkimusten tekemisesta huolehditaan.
Testitulokset esitetdan pyydettdessa valvontaviranomaisille.

¢ Henkilékunnalle annetaan koulutusta kasi- ym. hygieniasta.

¢ Huolehditaan, etta tydhontulotarkastukset tehdaan, terveydentilan seurantaohjelman mukaisesti, hen-
kilGille, jotka joutuvat kasittelemaan helposti pilaantuvia elintarvikkeita ja niiden kasittelypintoja paljain
kasin.

o Tarkastukset rajataan henkildihin, joiden tydsuhteen oletetaan kestavan vahintdan kuukauden.

o Lyhytaikaisia tyOtekijoitd opastetaan turvallisissa ty6tavoissa, henkildkohtaisessa hygieniassa ja va-
listetaan tartuntatautien leviamisen vaaroista siten, etta ne, joilla on siihen perusteltua aihetta, voivat
hakeutua tarkastukseen.

o Helposti pilaantuvia elintarvikkeita kasittelevan henkildén palatessa vahintadan 4 vuorokauden pituiselta
matkalta Pohjoismaiden ulkopuolelta han jattaa ulostenaytteen salmonellatutkimusta varten. Vatsa-
tautia sairastavat henkil6t eivat osallistu elintarvikkeiden kasittelyyn ja ulkomaan matkalta palaavien
vatsasairaudet selvitetdan.

e Pakkaamattomien, helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kasittelyyn osallistuvien henkilét osoittavat
hygieniaosaamisensa. Kopio osaamistodistuksesta sailytetddan omavalvontakansiossa.

e Helposti pilaantuvia, pakkaamattomia elintarvikkeita kasittelevat henkilot kayttavat ainoastaan elintar-
vikehuoneistossa kaytettavaa, riittdvaa suojavaatetusta. Siihen kuuluvat asianmukainen tydpuku, paa-
hine seka jalkineet.

o Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita ei kasittele henkild, jolla on tulehtunut haava, ra-
kennekynsi, lavistyskoru tai muita koruja, jos niita ei voi suojavaatetuksella peittdd. Sama koskee
myo6s muita pakkaamattomia elintarvikkeita kasittelevia henkiléita, jos edella mainituista seikoista
saattaa aiheutua elintarvikehygieenisia riskeja.

Muuta (toiminta poikkeaa ylla olevasta)
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Elintarvikelain (23/2006) 20 § mukainen omavalvontasuunnitelma, malli

Tervon kunta / Ymparistoterveyspalvelut Dnro ja saapumispaivaméaira (viranomainen tayttaa)

11. Asiakirjojen sailytys

Seuraavat asiakirjat sailytetdan toimipaikassa siten, etta ne ovat valvontaviranomaisen siella tarkastetta-
vissa:

1. Omavalvontasuunnitelma, joka sisaltda seuraavat asiakirjat:
e Siivoussuunnitelma (kayttéturvallisuustiedotteet)
¢ Kopio hygieniaosaamistodistuksesta

2. Asiakirjat, joiden perusteella voidaan selvittaa jaljitettavyyden kannalta tarpeellinen tieto omavalvonta-
suunnitelman mukaisesti

Lampdtilamittauksien tulokset kahden vuoden ajalta
Valitukset ja niistd seuranneet toimenpiteet kahden vuoden ajalta

Elintarvike-, pintapuhtaus ja talousveden tutkimustulokset kahden vuoden ajalta

Muuta (toiminta poikkeaa ylla olevasta)
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Elintarvikelain (23/2006) 20 § mukainen omavalvontasuunnitelma, malli

Tervon kunta / Ymparistoterveyspalvelut Dnro ja saapumispaivaméaira (viranomainen tayttaa)

12. Omavalvontasuunnitelma, sen paivitys ja seuranta

o Omavalvontaan liittyvan kirjanpidon sisaltdd omavalvontasuunnitelman todentamiseksi tarpeelliset
tallenteet omavalvonnan toteuttamisesta, siihen liittyvista mittauksista, tutkimuksista ja selvityksista
seka suoritetuista korjaavista toimenpiteista ja ilmoituksista viranomaiselle.

o Omavalvontasuunnitelma paivitetdan ajan tasalle, mikali lainsdaddannossa toiminnassa, olosuhteissa
tai tuotteissa tapahtuu muutoksia.

o Kerran vuodessa tehdaan katselmus, jossa tarkistetaan omavalvontaohjelman noudattaminen ja
kirjanpito. Katselmuksesta tehdaan erillinen yhteenveto, joka sailytetdan omavalvontasuunnitelman
litteena kolmen vuoden ajan.

Muuta (toiminta poikkeaa ylla olevasta)
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Elintarvikelain (23/2006) 20 § mukainen omavalvontasuunnitelma, malli

Tervon kunta / Ymparistoterveyspalvelut Dnro ja saapumispaivaméaira (viranomainen tayttaa)

13. Tupakan myynnin omavalvontasuunnitelma

e Tupakkatuotteita ja / tai tupakointivalineita
X ei ole myynnissa

[ ] on myynnissa ja liitteend numero on erillinen Valviran pohjalle laadittu tupakan myynnin oma-

valvontasuunnitelma.

14. Viranomaisten tarkastuskaynnit

o Viranomaisten tarkastuspdytakirjat, naytteenottotodistukset ja ndytteiden tutkimustodistukset on sai-
lytettdva omavalvontasuunnitelman liitteina kahden vuoden ajalta.

15. Tyontekijoiden tyohon ja omavalvontaan perehdyttaminen

o Koko keittiohenkilokunta tuntee keittion omavalvontaohjeistuksen ja noudattaa toiminnassaan annet-
tuja ohjeita.

¢ Omavalvontaohjelmaan perehtyminen vahvistetaan kuittauksella tyontekijéiden tydhon ja omavalvon-
taan perehdyttamislomakkeelle 15.

16. Poikkeavat tilanteet

e Seurantalomakkeelle 16 voidaan kirjata poikkeavana tilanteena kaikki sellaiset tilanteet, jotka voivat
vaikuttaa / liittyvat elintarvikkeen turvallisuuteen ja laatuun (esim. poikkeamat lampétiloissa, asiakas-
valitukset / ruokamyrkytysepailyt, havainnot tuhoelaimista ja elintarvikkeiden palautukset tavarantoi-
mittajalle).

17. Liitteet ja seurantalomakkeet

Liite 1 Tietoja elintarvikkeita kasittelevien henkildiden hygieniavaatimuksista

Liite 2 Elintarvikkeiden myynti- ja sailytyslampaétilat
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Tervon kunta / Ymparistoterveyspalvelut

Elintarvikelain (23/2006) 20 § mukainen omavalvontasuunnitelma, malli

Dnro ja saapumispaivamaara (viranomainen tayttaa)

Seurantalomakkeet

2.1. Kylma- ja pakastetuotteiden vastaanottotarkastukset

4. Kylma- ja pakastevarastojen lampétilanseuranta

5. Ruokien kypsennys- ja kuumennus lampdtilojen seuranta

5.1. Kuumina tarjoiltavien ruokien [dmpétilanseuranta

5.2. Uudelleen kuumennettavat ruoat

5.3. Jaahdytettavat ruoat

5.4. Kylmina tarjoiltavien ruokien lampdtilaseuranta

5.6. Muualle toimitettava ruoka

6. Valitusten kasittely

7.1. Astianpesukoneen lampdtilaseuranta

7.2. Puhtaanapidon seuranta

8. Jatehuollon seuranta

9. Havainnot tuholaisista

14. Tydhontulotarkastus ja muut terveystarkastukset

15. Tyontekijoiden tydhon ja omavalvontaan perehdyttdminen

16. Poikkeavat tilanteet

17. Uppopaistorasvan vaihto
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Tervon kunta / Ymparistoterveyspalvelut Dnro ja saapumispaivaméaira (viranomainen tayttaa)

Liite 1

TIETOJA ELINTARVIKKEITA KASITTELEVIEN HENKILOIDEN HYGIENIAVAATIMUKSISTA

Elintarvikkeita kasittelevan henkildstdn huolellisesta hygieniasta huolehtiminen on tarkeaa.
Huono hygienia saattaa levittda tautia aiheuttavia bakteereita kasistd, nielusta tai tydvaatteista
elintarvikkeisiin, josta seurauksena voi olla ruokamyrkytyksia.

Elintarvikehuoneistossa tulee olla vastuuhenkild, joka huolehtii henkildkunnan hygieniakoulu-
tuksesta, valvoo hygieniaa ja henkildkunnan tarvittavia terveystodistuksia.

Tartuntatautilain mukaiset todistukset

Tartuntatautilain (583/86) 20 §:n mukaan sellaista ty6ta tekevalta, jossa tartuntataudin leviami-
sen edellytykset ovat tavallista suuremmat tai seurauksiltaan vakavat, tydnantajan on vaadit-
tava selvitys siita, ettd asianomainen ei sairasta yleisvaarallista tartuntatautia. Tartuntatautiase-
tuksen 11 §:n mukaan tdma velvoite koskee henkilditd, jotka elintarviketeollisuuslaitoksissa tai
suurtalouksissa toimivat tehtavissa, jossa kasitellddn pakkaamattomia helposti pilaantuvia elin-
tarvikkeita.

Sosiaali- ja terveysministerion ohjeen (8502/93) mukaan selvitys edellytetaan henkiléilta, jotka
koskettelevat helposti pilaantuvia elintarvikkeita tai niiden kasittelypintoja toistuvasti paljain ka-
sin. Tarkastukset rajataan henkildihin, joiden tydsuhteen edellytetdan kestavan vahintaan kuu-
kauden. Lyhytaikaisia tyontekijoitd on opastettava turvallisissa tyétavoissa ja valistettava tar-
tuntatautien levidamisen vaaroista siten, etta ne, joilla on siihen perusteltua aihetta voivat hakeu-
tua tarkastukseen.

Tarkastus tehdaan tyohon tullessa ja palattaessa vahintdan neljan vuorokauden pituiselta mat-
kalta Pohjoismaiden ulkopuolelta.

Tydhontulon yhteydessa terveydenhuollon ammattihenkild tekee tarkastuksen, johon liitetdan
ulosteen salmonellatutkimus harkinnan mukaan. Laboratoriotutkimus on yleensa aiheellinen,
mikali henkild on ollut viimeisen kolmen kuukauden kuluessa Pohjoismaiden ulkopuolella tai
mikali asianomaisella tai samassa taloudessa asuvilla on ollut ripulioireita viimeisen kuukauden
kuluessa. Tutkimus voidaan tehda kuitenkin kaikille helposti pilaantuvia elintarvikkeita kasitte-
leville henkil6ille toiminnanharjoittajan oman harkinnan mukaan, joko ulkomaanmatkojen jal-
keen tai sdanndllisin valiajoin.

Ulkomailta paluun jalkeen annetaan selvitykseksi tieto ulosteen salmonellatutkimuksen tulok-
sesta. Taman lisdksi ovat haastattelu ja tarvittaessa kliininen tutkimus aiheellisia silloin kuin
tarkastettava arvelee terveydentilansa tai ulkomailla potemiensa oireiden perusteella olevan ai-
hetta olla poissa tytstd ennen tutkimustuloksen valmistumista. Selvitys terveydentilasta tai ko-
pio siita tulee sailyttaa tydpaikalla siten, ettd se on terveystarkastajan saatavilla.

Helposti pilaantuviksi elintarvikkeiksi katsotaan esim. seuraavat elintarvikkeet:

1. maito ja kerma

2. kypsyttamaton juusto

3. munavalmisteet

4. tuore liha, elimet, veri, tuore plasma

5. jauheliha ja muut kypsyttamattomat lihavalmisteet

6. tuore kala, mati ja ayridinen

7. tuoresuolattu kala seka savustettu ja hiillostettu kala
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8. sellaiset ruoka-ainekset, jalkiruoat seka konditoriavalmisteet, joita ei ole lampdkasitelty

Terveystarkastuksiin liittyvat salmonellanaytteet voi jattdd maksullista tutkimusta varten kunnan
terveysasemille.
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Ruokamyrkytysepaily

Mikali tyopaikalla epailldan esiintyneen ruokamyrkytyksia tai elintarvikeinfektioita, asiasta tulee
valittdbmasti ilmoittaa Tervon kunnan ymparistéterveyspalveluiden ymparistoterveystarkasta-
jalle:

Elintarvikelain (23/2006) 24 § velvoittaa toiminnanharjoittajaa tekemaan mainitun ilmoituksen.

Ruokamyrkytyksen aiheuttajaksi epailty elintarvike tai nayte siitd on sailytettava niin, etta se
voidaan tutkia laboratoriossa ruokamyrkytyksen syyn selvittamiseksi.

Ruokamyrkytysilmoituksen perusteella elintarvikehuoneistoon tehdaan valittémasti tarkastus,
jolloin otetaan myos elintarvikenaytteet. Naytemaaran tulee olla 200-300 grammaa. Se otetaan
puhtaaseen astiaan, johon merkitdan riittadvat tunnistetiedot ja paivays. Mikali naytettd joudu-
taan sailyttdmaan ennen tutkimusta, se on pidettava 0 - + 6 °C |lampdtilassa.

Laboratoriotutkimusten tuloksista ilmoitetaan aina toiminnanharijoittajille kirjallisesti.

Ruokamyrkytysta epailtdessa viranomaiset selvittdvat elintarvikehuoneiston hygienian, elintar-
vikkeiden kasittelytavat seka henkildston terveydentilan. Viimeksi mainittuun kuuluu tarvitta-
essa uloste- ja kasihygienianaytteet.

Viranomaiset neuvottelevat toiminnanharjoittajien kanssa ja sopivat mahdollisesti sairastunei-
den erityistutkimuksista, joihin kuuluu ulostenaytteiden otto, verinaytteiden otto mahdollisia
vasta-ainetutkimuksia varten seka mahdollisesti erilaiset virustutkimukset.

Vaatetus

Maa- ja metsatalousministerion asetuksen ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehy-
gieniasta (1367/2011) 17 §:n mukaan elintarvikehuoneistossa helposti pilaantuvia pakkaamat-
tomia elintarvikkeita kasittelevien henkildiden on pukeuduttava ainoastaan elintarvikehuoneis-
tossa kaytettdvaan suojavaatetukseen. Siihen kuuluvat asianmukainen tyopuku, paahine seka
jalkineet.

Muu henkilokohtainen hygienia

Henkild, jonka tiedetdan tai epaillddn kantavan elintarvikkeiden valityksella tarttuvaa tautia, ei
saa kasitella elintarvikkeita elintarvikehuoneistossa.

Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita ei saa kasitellda henkild, jolla on tulehtunut
haava, rakennekynsi, lavistyskoru tai muita koruja, jos niitd ei voi suojavaatetuksella peittaa.

Sama koskee myds muita pakkaamattomia elintarvikkeita kasittelevia henkil6ita, jos edella mai-
nituista seikoista saattaa aiheutua elintarvikehygieenisia riskeja.
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Liite 2
Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden sailytyslampatiloja

MMM:n elintarvikehuoneistoasetus 1367/2011,6 §ja7 §:
elintarvikkeiden kuljetus- seka kaupanpito- ja sailytyslampotilat

Tuote Kuljetus *) Sailytys ja kaupanpito
m Jauheliha ja jauhettu maksa max +6 °C alle+4°C

m Tuoreet kalastustuotteet max + 6 °C 0-3°C

m Kalaraakavalmisteet max + 6 °C 0-3°C

m Suojakaasu- ja tyhjiopakatut max +6 °C 0-3°C

jalostetut kalastustuotteet

m Suolattu mati max + 6 °C 0-3°C

m Helposti pilaantuvat maitopohjaiset
tuotteet, jotka pastoroitu tai kasitelty
muulla vastaavalla tavalla max +6 °C max + 8 °C

m Muu helposti pilaantuva elintarvike

(ml. maito, kerma, idut, max + 6 °C max +6 °C

paloitellut kasvikset, elavat simpukat,

sushi)

POIKKEUS:

Kuumentamalla valmistetut, voidaan kuljettaa jaal huoneenlammaossa

helposti pilaantuvat leipomo-tuotteet | dyttamatto- valmistuspaivan

(piirakat, pitsat jne.) mina ajan (myymatta jaaneet
havitettava!)

m Kuumana kuljetettavat/
tarjoiltavat/myytavat, helposti pilaantul min + 60 °C min + 60 °C
vat elintarvikkeet
*) Elintarvikehuoneistoasetuksen alaiset kuljetukset (= runko- ja jakelukuljetukset)

e kuljetukset elintarvikehuoneistoasetuksen soveltamisalaan kuuluvasta elintarvikehuoneistosta toiseen
e kuljetukset elintarvikehuoneistosta kuluttajalle
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